Zalacznik nr 1 do SIWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMITU ZAMOWIENIA
»Dozywianie uczniow w szkolach na terenie Gminy Naruszewo w roku szkolnym
2016/2017”

1. Przedmiotem zamoéwienia jest realizowanie dostawy polegajacej na przygotowaniu
i dostarczeniu positkow w celu dozywiania dzieci w szkotach na terenie Gminy
Naruszewo. Liczba dzieci objeta dozywianiem wynosi okoto 240. Liczba dni w roku
szkolnym 2016/2017 - okoto 180.

2. Ustuga bedzie polegata na:

e Przygotowaniu goracych positkow dla okoto 200 uczniéw w nastgpujacej formie:
jedno danie gorace

- dwa razy w tygodniu - zupa z wktadka + pieczywo + prosty deser
Dopuszcza si¢ wprowadzenie do positku zamiennie zamiast wktadki pozycje maczng
taka jak: nalesniki, placki ziemniaczane czy pierogi.

- trzy razy w tygodniu - drugie danie tj. sztuka migsa lub ryba + ziemniaki, kasza lub
ryz + surowka + napdj lub kompot (ewentualnie owoc). Dopuszcza si¢ zamiennie
danie potmigsne z tym, ze danie migsne dwa razy w tygodniu, ryba lub danie
poétmiesne raz w tygodniu.

e Przygotowanie dla okoto 40 uczniéw positku sktadajacego si¢ z kanapki wraz
z napojem lub owocem.

3. Ustala si¢ minimalng obowigzujaca gramaturg positkow:

e danie gorace — zupa z wktadka
- zupa 350 ml
- wkladka 100 gram, pieczywo (1 butka lub 2 kromki chleba)
- (zamiennie) porcja maczna — 150 gram
- prosty deser — 50 gram
e danie goragce - drugie danie
- sztuka migsa lub ryby - 100 gram
- ziemniaki 150 gram lub 100 gram kaszy lub ryZu ( zamiennie)
- surowka 100 gram
- potrawa potmigsna 350 gram
- napdj lub kompot 200 ml,

Gramatura positkdow po obrdbce termicznej, asortyment podawanych warzyw i owocoOw
powinien by¢ réznorodny. Gorace positki dostarczane beda naprzemiennie: dwa razy



w tygodniu zupa z wktadka + deser, natomiast trzy razy w tygodniu drugie danie w postaci:
sztuki migsa lub ryby, ziemniakow lub kaszy, suréwki i napoju; raz w tygodniu zamiennie
danie potmigsne. Drugim daniem nie moze by¢ kaszanka, kietbasa, watrobka, kapusta.

Wkiadka w zupie nie moze byé paréwka. Srednia warto$é positku dziennie ma wynosi¢ od
580 do 620 kal.

e kanapki
- bulka ,,dzielona” z mastem
- wedlina lub ser nie mniej niz 30 gram
- warzywa; salata, pomidor, ogorek,
- napdj (w kartoniku lub butelce) 200 ml lub owoc.

Kanapki nie mogg by¢ z wyrobami garmazeryjnymi, paprykarzem, dzemem, topionym serem,
wedling typu mortadela.

4.

Positki przygotowane przez Wykonawce pod wzgledem technologii wykonania
i jakosci, spetniaé muszg normy okreslone przez Instytut Zywnosci i Zywienia Dzieci
I Mtodziezy. Positki musza posiada¢ wymagang przepisami kaloryczno$¢ i musza by¢
sporzadzane zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i1 sanitarnej dla zywienia
zbiorowego.

Positki musza posiada¢ wymagalng przepisami kaloryczno$¢ 1 musza by¢ sporzadzone
zgodnie z przepisami i wymogami sztuki kulinarnej dla zywienia zbiorowego oraz
zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015r w sprawie grup
srodkdw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom 1 milodziezy
W jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach.

Do przygotowywania positkow nalezy uzywaé¢ produktéow wysokiej jakosci
i zawsze S$wiezych, posiadajacych aktualne terminy waznos$ci, nabytych
w zrodlach dzialajacych zgodnie z obowiazujacymi przepisami sanitarnymi
i higienicznymi. Wyklucza si¢ serwowanie positkow przygotowanych na bazie
fastfood. Zamawiajacy nie zezwala roéwniez na stosowanie W procesie zywienia
nastgpujacych produktow: konserw, produktow z glutaminianem sodu. Zupy musza
by¢ gotowane na wywarze migsno — warzywnym, Zamawiajacy nie dopuszcza
mozliwosci serwowania zup przygotowanych na bazie proszku.

Owoce i warzywa uzyte do przygotowania positku musza by¢ swieze lub mrozone.

Potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej jakosci,
swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscia substancji
dodatkowych, konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub  sztucznie
aromatyzowanych.

Owoce podawane dzieciom majg by¢ w catosci, niedopuszczalne jest dzielenie jednego
owocu pomiedzy kilkoro dzieci.
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Jadlospis powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potrawy nie moze powtarzac si¢ w okresie
dwoch tygodni,

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych
jako$¢ przygotowywanych positkéw, pod wzgledem kalorycznoS$ci, gramatury,
temperatury, itp.

Dostawa positkéw musi odbywa¢ si¢ w naczyniach przystosowanych do przewozu
zywnosci 1 zapewniajacych wlasciwg ochrong, temperature oraz Srodkami transportu
przystosowanymi do przewozu zywnosci, spelniajac przy tym wszelkie wymogi
sanitarno—higieniczne. Sposob transportu musi zapewniaé zapobieganie deformowaniu,
sklejaniu, odksztalcaniu i niszczeniu produktow.

Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za jakos$¢ positku, temperature w chwili podania
oraz jego walory smakowe i estetyczne,

Wykonawca dostarczal bedzie positki zgodnie ze zlozonym wraz z oferta
I zaakceptowanym przez Zamawiajgcego miesiecznym (4 — tygodniowym)
jadlospisem. Jadlospis ma mie¢ charakter cykliczny (powtarzajacy si¢). Jadlospis
powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potrawy nie moze powtarzac si¢ czeséciej niz raz na
2 tygodnie.

Wykonawca jest zobowigzany do odbioru pozostatosci po wydanych positkach
(odpadéw),

Wykonawca zobowigzany jest codziennie przechowywaé probki zywnosci dla potrzeb
badan zywnosci przez Panstwowa Inspekcje Sanitarng zgodnie z Rozporzadzeniem
Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania
probek zywnos$ci przez zakltad zywienia zbiorowego typu zamknigtego (Dz. U. nr 80,
poz. 545 ze zm.),

W okresie dozywiania liczba positkow moze ulec zmianie — podane iloSci s3
szacunkowe 1 w czasie obowigzywania umowy moga ulec zmianie co oznacza, Ze nie
stanowig ostatecznego wymiaru zamdwienia, w wyniku czego nie moga by¢ podstawa
do zgloszen z tytutu zrealizowanych dostaw lub by¢ podstawa odmowy wykonania
zamoOwienia. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmniejszenia lub zwigkszenia liczby
ucznidow objetych dozywianiem. Wykonawcy bedzie przystugiwalo prawo do
wynagrodzenia wytacznie za faktycznie dostarczone positki.

Dostawa positkow odbywa¢ sie bedzie od poniedziatku do pigtku z wylaczeniem
okresoOw przerw S$wigtecznych, ferii szkolnych oraz dni ustawowo i1 dodatkowo
wolnych od nauki.

Ewentualne zmiany ilosciowe zamawianych positkéw zglaszane beda Wykonawcy
przez Dyrektorow szkot najpdzniej do godz. 12°° dnia poprzedzajacego realizacje
zamoOwienia.
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Przygotowywanie positkow powinno by¢ wykonywane przez kadr¢ posiadajaca
wymagane kwalifikacje zawodowe oraz baze¢ kuchenna.

Positki beda wydawane na terenie szkot. Positki Wykonawca dostarcza¢ bedzie we
wlasnym zakresie, na wilasny koszt w specjalistycznych termosach gwarantujacych
utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jako$ci przewozonych potraw. Wykonawca
ponosi koszty zatadunku i roztadunku wszystkich dostaw positkéw, jak i utrzymania
czystosci termosow.

Wykonawca bedzie dostarczatl positki we wskazane miejsce w okreSlonym czasie
W uzgodnieniu z Dyrektorami szkol, zachowujac wymogi sanitarno-epidemiologiczne
w zakresie personelu i warunkow produkcji oraz wezmie odpowiedzialno$¢ za ich
przestrzeganie.

Miejsca dostarczania positkow — szkoty na terenie Gminy Naruszewo:
e Szkota Podstawowa w Zaborowie (goracy positek),
o Zespot Szkot w Nacpolsku (goracy positek),
e Szkota Podstawowa w Radzyminku (goracy positek),
e Zespol Szkot w Naruszewie (goracy positek i kanapki),
e Szkota Podstawowa w Krysku (goracy positek),

Positki dostarczane beda w godzinach od 9°° do godziny 113°



